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204 204 7344 7344 952 6045 347 30 48 972 68 26 52 783 43 756 28 36 22 622 48 41 828 36 30 28 704 30 648 42 42 12 528 24 46 756 32 38 6 8 649 29 900 56 40 6 26 731 47 35 828 56 60 12 664 48 432 24 18 6 12 352 26 34 612 40 34 8 505 25 612 36 20 22 507 27

144 144 5184 5184 686 4244 254 30 48 972 68 26 52 783 43 756 28 36 22 622 48 28 684 28 20 28 587 21 324 24 24 264 12 28 324 20 22 6 265 17 684 40 24 6 26 555 39 25 468 32 36 12 369 31 432 24 18 6 12 352 26 15 360 24 26 293 17 180 12 14 154

+ Б1.О.01 История России 1 1 4 4 144 144 58 82 4 4 144 30 28 82 4 зк

+ Б1.О.02 Философия 2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.О.03 Иностранный язык 2 1 1 8 8 288 288 20 255 13 4 144 10 121 13 зк 4 144 10 134 э

+ Б1.О.04 Культура речи и деловое общение 1 1 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 зк

+ Б1.О.05 Безопасность жизнедеятельности 5 5 5 5 180 180 26 154 5 180 12 14 154 зк

+ Б1.О.06 Математика 1 1 6 6 216 216 16 191 9 6 216 8 8 191 9 эк

+ Б1.О.07 Физика 1 1 4 4 144 144 16 119 9 4 144 6 6 4 119 9 эк

+ Б1.О.08 Общая химия и основы химического анализа 1 1 11 6 6 216 216 36 162 18 6 108 8 10 81 9 эк 108 6 12 81 9 зк

+ Б1.О.09 Органическая и биологическая химия 1 1 4 4 144 144 18 117 9 4 144 6 12 117 9 эк

+ Б1.О.10 Информатика и цифровые технологии 1 1 3 3 108 108 8 96 4 3 108 8 96 4 зк

+ Б1.О.11 Начертательная геометрия и инженерная 

графика
1 1 11 7 7 252 252 28 211 13 7 144 8 8 119 9 эк 108 6 6 92 4 зк

+ Б1.О.11.01 начертательная геометрия 1 1 4 4 144 144 16 119 9 4 144 8 8 119 9 эк

+ Б1.О.11.02 инженерная графика 1 1 3 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 зк

+ Б1.О.12 Физическая культура и спорт 1 2 2 72 72 6 62 4 2 72 2 4 62 4 з

+ Б1.О.13 Введение в профиль направления 1 3 3 108 108 8 96 4 3 108 4 4 96 4 з

+ Б1.О.14 Правоведение 4 4 2 2 72 72 12 56 4 2 72 4 8 56 4 зк

+ Б1.О.15 Введение в искусственный интеллект 3 3 3 108 108 16 88 4 3 108 6 10 88 4 з

+ Б1.О.16 Экономическая теория 3 3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 зк

+ Б1.О.17 Электротехника и электроника 2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.О.18 Теплотехника 2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.О.19 Хладотехника 2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.О.20 Пищевая биотехнология 2 2 3 3 108 108 18 86 4 3 108 8 10 86 4 зк

+ Б1.О.21 Физика и химия пищевых систем 2 2 5 5 180 180 16 155 9 5 180 6 10 155 9 эк

+ Б1.О.22 Основы проектного управления 4 4 3 3 108 108 8 96 4 3 108 4 4 96 4 зк

+ Б1.О.23 Технология 33444 255 4 255 32 32 1152 1152 138 957 57 30 4 144 6 10 124 4 зк 10 180 8 10 6 153 9 э 180 8 10 6 153 9 э 12 288 16 20 12 234 18 2эп 144 8 10 6 117 9 э 6 216 16 16 176 8 2з2к

+ Б1.О.23.01 Общая технология 2 2 4 4 144 144 16 124 4 4 144 6 10 124 4 зк

+ Б1.О.23.02 Технология цельномолочных продуктов и 

мороженного
3 5 5 180 180 18 153 9 6 5 180 8 10 6 153 9 э

+ Б1.О.23.03 Технология масла и маслянных паст из коровьего 

молока, спредов и топленых смесей
3 5 5 180 180 18 153 9 6 5 180 8 10 6 153 9 э

+ Б1.О.23.04 Технология продуктов консервирования молока 4 4 4 144 144 18 117 9 6 4 144 8 10 6 117 9 э

+ Б1.О.23.05 Технология сыра и сырных продуктов 4 4 4 144 144 18 117 9 6 4 144 8 10 6 117 9 э

+ Б1.О.23.06 Технология продуктов функционального и 

десертного назначения
4 4 4 144 144 18 117 9 6 4 144 8 10 6 117 9 э

+ Б1.О.23.07 Технология мяса и мясных продуктов 5 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.О.23.08 Технология рыбы и рыбных продуктов 5 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.О.23.09(К) Курсовой проект по модулю "Технология" 4 п

+ Б1.О.24 Технологическое оборудование 34 34 4 9 9 324 324 56 242 26 4 72 4 4 60 4 з 72 8 8 47 9 э 5 72 8 8 52 4 з 108 8 8 83 9 эп

+ Б1.О.25 Процессы и аппараты пищевых производств 3 3 3 5 5 180 180 32 135 13 5 72 8 8 52 4 зк 108 8 8 83 9 э

+ Б1.О.26 Рациональное использование сырья 4 4 3 3 108 108 16 83 9 3 108 8 8 83 9 эк

+ Б1.О.27 Производственный контроль 5 5 4 4 144 144 18 117 9 4 144 8 10 117 9 эк

+ Б1.О.28 Промышленная санитария 3 3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 6 6 92 4 зк

+ Б1.О.29 Основы российской государственности 2 2 72 72 16 56 2 72 8 8 56 о

60 60 2160 2160 266 1801 93 13 144 8 10 117 9 324 18 18 12 264 12 18 432 12 16 8 384 12 216 16 16 176 8 10 360 24 24 295 17 19 252 16 8 8 212 8 432 24 20 8 353 27

+ Б1.В.01 Общая и санитарная микробиология пищевых 

производств
2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 6 10 88 4 зк

+ Б1.В.02 Техническое регулирование в пищевой отрасли 2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.03 Специальная микробиология 2 2 4 4 144 144 18 117 9 4 144 8 10 117 9 эк

+ Б1.В.04 Методы исследования пищевых систем 3 3 6 6 216 216 12 200 4 6 216 4 8 200 4 эк

+ Б1.В.05 Биологическая безопасность сырья 3 3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 зк

+ Б1.В.06 Ветеринарно-санитарная экспертиза 3 3 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.07 Органолептическая оценка пищевых продуктов 4 4 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.08 Основы планирования и организации эксперимента 4 4 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.09 Компьютерные технологии в разработке технической 

документации
3 3 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.10 Основы проектирования предприятий пищевой 

промышленности
4 4 4 4 144 144 16 119 9 4 144 8 8 119 9 эк

+ Б1.В.11 Системы менеджмента качества 5 5 3 3 108 108 18 81 9 3 108 8 10 81 9 эк

+ Б1.В.12 Автоматизированные системы управления 5 5 4 4 144 144 18 117 9 4 144 8 10 117 9 эк

+ Б1.В.13 Технология разработки нормативной и технической 

документации
5 5 4 4 144 144 16 124 4 4 144 8 8 124 4 зк

+ Б1.В.14 Экономические основы организации производства 5 5 5 5 180 180 16 155 9 5 180 8 8 155 9 эр

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 5 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.ДВ.01.01 Реология 5 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

- Б1.В.ДВ.01.02 Физико-механические свойства сырья и пищевых 

продуктов
5 5 3 3 108 108 16 88 4 3 108 8 8 88 4 зк

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 4 8 4 88 4 зк

+ Б1.В.ДВ.02.01 Метрология, стандартизация, подтверждение 

соответствия
2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 4 8 4 88 4 зк

- Б1.В.ДВ.02.02 Нормативно- правовое обеспечение производства 

пищевых продуктов
2 2 3 3 108 108 16 88 4 3 108 4 8 4 88 4 зк

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 3 3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 зк

+ Б1.В.ДВ.03.01 Менеджмент и маркетинг в пищевой 

промышленности
3 3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 зк

- Б1.В.ДВ.03.02 Экономика качества 3 3 3 3 108 108 12 92 4 3 108 4 8 92 4 зк

27 27 972 972 448 504 20 440 3 108 30 30 74 4 6 216 2 160 160 50 4 12 432 4 240 240 180 8 6 216 2 10 10 200 4

27 27 972 972 448 504 20 440 3 108 30 30 74 4 6 216 2 160 160 50 4 12 432 4 240 240 180 8 6 216 2 10 10 200 4

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 3 3 108 108 30 74 4 30 3 108 30 30 74 4 з

+ Б2.О.02(П) Технологическая практика 34 12 12 432 432 324 100 8 320 6 216 2 160 160 50 4 з 6 216 2 160 160 50 4 з

+ Б2.О.03(П) Научно-исследовательская работа 4 6 6 216 216 82 130 4 80 6 216 2 80 80 130 4 з

+ Б2.О.04(Пд) Преддипломная практика 5 6 6 216 216 12 200 4 10 6 216 2 10 10 200 4 з

9 9 324 324 20 304 9 324 20 304

+ Б3.01 Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 20 304 9 324 20 304

+ Б3.01.01 Подготовка к сдаче и сдача государственного 

экзамена
3 3 108 108 10 98 3 108 10 98

+ Б3.01.02 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и 

защита выпускной квалификационной работы
6 6 216 216 10 206 6 216 10 206

7 7 252 252 20 220 12 4 72 2 4 62 4 72 2 4 62 4 3 108 4 4 96 4

7 7 252 252 20 220 12 4 72 2 4 62 4 72 2 4 62 4 3 108 4 4 96 4

+ ФТД.В.01 Технология молочно-белковых концентратов 4 2 2 72 72 6 62 4 2 72 2 4 62 4 з

+ ФТД.В.02 Технология производства детского и школьного 

питания на молочной основе
4 2 2 72 72 6 62 4 2 72 2 4 62 4 з

+ ФТД.В.03 Экология 5 5 3 3 108 108 8 96 4 3 108 4 4 96 4 зк

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

Летняя сессия

Курс 3

Зимняя сессия
-

Курс 1
- - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов

Курс 2

Зимняя сессия Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 5

Зимняя сессия Летняя сессияЗимняя сессия

Курс 4

Летняя сессия

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 2.Практика 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

ФТД.Факультативные дисциплины 
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